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Gnocchi, jf buon gusto’ A\

INGREDIENTI

ESTERNO 80%: Patate reidratate 70%, farina di grano tenero tipo "00",
fecola di patate, farina di riso, sale. Correttore di acidita: acido lattico,
conservante: acido sorbico, aroma.
!—GNOCCHI— b} RIFIENQ 20%: Mozzarella 34% (la.tt.e,. sale, fermenti lattici, .caglio
LRIPIENI microbico), acqua, pomodoro semidisidratato (pomodoro, sciroppo
di glucosio, sale) 9%, cheddar (latte, sale, colture starter, caglio micro-
bico), basilico, proteine del latte, burro, amido di patata, emulsionan-
te E331, sale, correttore di acidita E330. Aroma naturale di basilico.
Contiene latte e derivati, solfiti, glutine.

MODALITA’ DI PRODUZIONE

Il prodotto & realizzato a partire da una miscela di ingredienti selezionati.
Dopo la preliminare fase di impasto si ha il riempimento e la formatura
degli gnocchi che vengono poi confezionati in atmosfera protettiva,
pastorizzati, refrigerati, imballati e stoccati in cella frigorifera fino al

“GNOCCH] Pomento della specizione:
i

RI P TENI CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

630 Il prodotto si presenta nel formato tradizionale, ha una consistenza soffice
@ m weoto e corposa, colore tipico e un morbido ripieno al pomodoro e mozzarella.

.-, ‘ r TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
90 giorni

fempo d cotura 2 poreiont MODALITA' DI CONSERVAZIONE

3 minuti

Il prodotto va conservato in frigorifero a +4/6°C. Aperta la confezione

VALORI NUTIZIONALI STANDARD consumare entro 3 giorni.
MODALITA’ DI COTTURA

PER 100 GR DI PRODOTTO

Versare gli gnocchi in acqua salata bollente e scolare non appena
Energia 680 kj/161 kcal affiorano.
. 16 MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO
di cui acidi grassi saturi 0:08 g Il prodotto viene confezionato in atmosfera protettiva.
o S5 TIPO DI CONFEZIONE
Carboidrati poXe) Busta da 300 gr
di cui zuccheri 19 PESO NETTO DI IMBALLO
Proteine 59 3Kg
PESO LORDO DI IMBALLO
Sale 1449 35Kg

CODICE EAN/EAN PRODUCT PRODOTTO/PRODUCT PESO/WEIGHT PACK

8033087773392 Gnocchi ripieni con 300 g
mozzarella e pomodoro

Prodotto confezionato da Ciemme Alimentari S.R.L. / via Foggia 28/30, 76121 Barletta (BT) Italy / Tel: +39 0883334599

Fax: +390883 576385 www.ciemmealimentari.it




